
Organisez vos événements dans nos restaurants avec nos salles privées ! 
 

Que ce soit pour une réunion professionnelle, un anniversaire, un dîner d’entreprise ou tout autre événement 
spécial, nous vous proposons des salles privées adaptées à vos besoins dans chacun de nos restaurants. Nos 

espaces sont conçus pour offrir confort, intimité et une expérience culinaire exceptionnelle. 
 

Réservez dès maintenant et faites de votre événement un moment inoubliable ! 
 

Pour toute demande de réservation ou pour plus d’informations, contactez-nous : 
 

Téléphone : 02 381 03 22 
Email : info@restauration-nouvelle.be 

Instagram : @restaurationnouvelle
 

Nous serons ravis de vous accompagner dans l’organisation de votre événement.

Organiseer uw evenementen in onze restaurants met onze privézalen! 
 

Of het nu gaat om een zakelijke bijeenkomst, een verjaardag, een bedrijfsdiner of een ander speciaal            
evenement, we bieden privézalen die aan uw wensen voldoen in elk van onze restaurants. Onze ruimtes zijn 

ontworpen om comfort, privacy en een uitzonderlijke culinaire ervaring te bieden. 
 

Boek nu en maak van uw evenement een onvergetelijk moment! 
 

Voor reserveringen of meer informatie, neem contact met ons op: 
 

Telefoon : 02 381 03 22 
E-mail : info@restauration-nouvelle.be 

Instagram : @restaurationnouvelle
 

We helpen u graag bij het organiseren van uw evenement.



COMPTOIR  
PETIT-DÉJEUNER

VIENNOISERIES, PETITS PAINS, MUESLI, YAOURT BIO, FRUITS FRAIS,  
CHARCUTERIES, FROMAGES, OEUFS PRÉPARÉS DEVANT VOUS PAR LE CHEF SELON VOTRE CHOIX 

(OMELETTE, OEUFS BROUILLÉS, SUR LE PLAT,…)

PLATS CHAUDS
(SELON LES INSPIRATIONS DU CHEF) BOULETTES SAUCE TOMATE,  

POULET AU CURRY, WOK DE BOEUF À LA THAÏ, WATERZOOÏ DE VOLAILLE

PIÈCE DE VIANDE

PÂTES
(SELON LES INSPIRATIONS DU CHEF)  

LASAGNES, PÂTES AUX CHAMPIGNONS, RAVIOLIS À LA RICOTTA, BOLOGNAISE,…

COMPTOIR DE DESSERTS  
FAITS MAISON

(MOUSSE AU CHOCOLAT, FLAN CARAMEL, CHOIX DE TARTES, CRÊPES…)

ASSORTIMENT  
DE SALADES

(SELON LES SAISONS) LENTILLES, QUINOA, TABOULÉ,  
TOMATES ET MOZZARELLA, POMMES DE TERRE

BRUNCH DU DIMANCHE 



TOUS LES DIMANCHES
10H30-14H30

OFFERT

3819

ENFANT

UNE COUPE DE  
PROSECCO

OU JUS DÉTOX   
FAIT MAISON



BO
IS

SO
NS

LES BULLES
 VERRE BT

BERNARD MASSARD  9  45
CHAMPAGNE MAISON  15 90
LOUIS ROEDERER 17 130
TAITTINGER «BRUT RÉSERVE»  18 150
BLOSSOM ( CHAMPAGNE SANS ALCOOL)  50

LES APÉRITIFS
ST-GERMAIN SPRITZ  12

APÉROL SPRITZ 12

MARTINI BIANCO SPRITZ 12

PIMM’S  11

MARTINI ROUGE / BLANC 9

SOMERSBY  6

KIR  8

KIR ROYAL  13

PORTO ROUGE / BLANC  8

SHERRY  8

PINEAU DES CHARENTES  8

PICON AMER  8

PASTIS  8

PISANG  8

CAMPARI SODA / ORANGE  8

PASSOA  8

GANCIA  8

LES ALCOOLS

BACARDI BLANC 11

BACARDI BRUN 12

ERISTOFF VODKA 11

GREY GOOSE VODKA 13

WILLIAM LAWSON 11

JOHNNIE WALKER RED 12

JACK DANIELS 12

DEWAR’S 12 ANS D’ÄGE 13

LES BIÈRES AU FÛT 
ST HUBERTUS (BLONDE-BLANCHE) 5

CARLSBERG 4

LES GINS
 
BOMBAY SAPPHIRE                                                                             12

BOMBAY BRAMBLE (MURES ET FRAMBOISES)                                       13

BOMBAY CITRON PRESSÉ (CITRON FRAIS, MENTHE FRAÎCHE,TONIC)      13                       

GIN MARE  15

GAUGIN (GIN BELGE ET BIO) 14

HENDRICK’S  15

BOTANIETS (GIN SANS ALCOOL)                12

LES COCKTAILS

MOJITO  10

MOJITO CHAMPAGNE 13

PORN STAR MARTINI (VODKA, FRUITS DE LA PASSION, CITRON VERT)   11

CAIPIRINHA  10

BLOODY MARY  10

MOSCOW MULE (GINGER BEER, VODKA ET JUS DE CITRON)  11

COSMOPOLITAN RASPBERRY 11

(VODKA,LIQUEUR DE FRAMBOISE,JUS DE CRANBERRY ET CITRON)     

NEGRONI (GIN, VERMOUTH ET CAMPARI) 11

EXPRESSO MARTINI         11

LES MOCKTAILS
MOJITO SOFT  8

VIRGIN SPRITZ (MARTINI 0%, TONIC)                                                   8

SUNRISE (JUS D’ORANGE, JUS D’ANANAS, FRAISE ET BANANE) 8

BOTANIETS (GIN SANS ALCOOL)                                         12

GIM-TONIC (GIMBER, SCHWEPPES TONIC) 9

LES JUS
JUS D’ORANGE FRAIS    8

LOOZA ORANGE, POMME, TOMATE 4
PÊCHE, BANANE, POMME ET CERISE

                                                                         



LES BIÈRES EN BOUTEILLE
CARLSBERG 0.0% 4

CHIMAY BLEUE 6 

ROCHEFORT 10% 6

LIEFMANS FRUITESSE OU PÈCHE 6

DUVEL  6

DUVEL TRIPLE HOP  6

CHOUFFE BLONDE / CHOUFFE 0% 6

OMER 6

TRIPLE D’ANVERS 6

VEDETT IPA 6

ORVAL                                                                                                  6

SAINT-HUBERTHUS AMBRÉE 6

LES BOISSONS FRAÎCHES
SCHWEPPES TONIC/SODA/AGRUMES  4

GINI  4

OASIS  4

COCA-COLA / ZÉRO  4

FANTA ORANGE / CITRON 4

ICE TEA / PÈCHE 4

CANADA DRY 4

SPRITE  4

CÉCÉMEL  4

ORANGINA 4

TAO BOTANIC BLACKCURRANT  5

TAO BOTANIC GINGER / GREEN TEA  5

TAO BOTANIC KOMBUCHA 5

TAO FRUITY NATURAL ENERGIZER 5

MISTER LEMON / MISS BLOOD ORANGE  5

LADY PINK GRAPEFRUIT  5 

UNCLE POMEGRANATE  5

LES EAUX       0.40 L  0.80 L

MARGHERITA  5  9



LES SALADES
LA SALADE DE HARICOTS VERTS, HUILE ET ÉCLATS DE NOIX* 15

LA SALADE CAESAR AU POULET *     24

LA SALADE CAESAR AUX SCAMPI MARINÉS*    25

LA SALADE FRISÉE AUX LARDONS, OEUF MOLLET BIO ET CROÛTONS  24

LA SALADE DE BOEUF À LA THAÏLANDAISE    23

NOS RECETTES SONT SUCEPTIBLES DE CHANGEMENTS

ALLERGIES, INTOLÉRANCES, N’HÉSITEZ PAS À NOUS INTERROGER. 

À PARTAGER POUR L’APÉRO
 LA PLANCHE ÉSTIVALE* 
 TATZIKI, FÉTA, HOUMOUS, OLIVES, GRISSINI, CALAMARS FRITS                      18

 LES TEMPURA DE CREVETTES NOBASHI ET MAYONNAISE AU WASABI* 15

 LES RADIS, BEURRE À LA FLEUR DE SEL*    11

LES ENTRÉES

 LES TOMATES «COEUR DE BOEUF» ET LA BURRATA AU COEUR COULANT* 19
 
 LA TOMATE AUX CREVETTES GRISES     19

 L’ASSIETTE DE SAUMON FUMÉ EXTRA DOUX ET SES GARNITURES*  24

 LE TARTARE D’AVOCAT ET PÉPINS DE GRENADE AU CRABE DES NEIGES 21

 LES CROQUETTES AUX CREVETTES GRISES*   2PC 19

 LES FONDUS AU FROMAGE*     2PC 16

 L’OS À MOELLE, FLEUR DE SEL ET PAIN GRILLÉ    18

 LES SCAMPI FRITS, SAUCE TARTARE*     22

 LE CARPACCIO DE LÉGUMES GRILLÉS*     19

 L’OEUF BIO À LA PARISIENNE      17

 LES PLATS * SONT EN SERVICE NON-STOP
 
 

 

CONSULTEZ NOS SUGGESTIONS DE LA          
SEMAINE À DISPOSITION SUR VOTRE TABLE



LE FILET AMÉRICAIN, POMMES FRITES*    24

LE TARTARE DE BOEUF À L’ITALIENNE, POMMES FRITES*   26

L’ENTRECÔTE BLACK ANGUS “CUBEROLL” IRLANDAIS 300gr   33
POMMES FRITES 

FILET PUR, LÉGUMES DE SAISON, SAUCE AU CHOIX ET FRITES* 39

LES BOULETTES SAUCE TOMATE, POMMES FRITES*   21 
 
LE MAGRET DE CANARD À L’ORANGE, POMMES CROQUETTES   29

LA COCOTTE DE ROGNONS DE VEAU À LA DIJONNAISE  29

LE VOL AU VENT DE VOLAILLE FERMIÈRE, POMMES FRITES*  25

LES SPARE-RIBS CARAMÉLISÉS, COLESLAW, POMMES FRITES  25

LES RAVIOLI AUX TRUFFES*     23

LE PAIN DE VIANDE,SALADE ET POMMES FRITES               24

LES PÂTES À L’ARRABIATTA*      22

L’HAMBURGER DU CHEF, POMMES FRITES    24 
 
L’HAMBURGER VÉGÉTARIEN DU CHEF, POMMES FRITES  21

LES PLATS * SONT EN SERVICE NON-STOP

LES PLATS

   LES SUPPLÉMENTS 
  LES SAUCES :                                                             4

    POIVRE, ARCHIDUC, BÉARNAISE, CHORON

   MAYONNAISE/ KETCHUP                                             1         

   PURÉE DE POMMES DE TERRE, POMMES FRITES          4

   SALADE VERTE, SALADE MIXTE                              4,50

   LÉGUMES DE SAISON                                                  5

LE FISH & CHIPS DE CABILLAUD, SAUCE TARTARE*  29

LA SOLE MEUNIÈRE, POMMES FRITES  PDJ

LE CABILLAUD À LA FLORENTINE, SAUCE MOUSSELINE, 30 
PURÉE DE POMMES DE TERRE

LA COCOTTE DE SCAMPI À LA THAÏLANDAISE        29

LE FILET DE DORADE ROYALE, BEURRE AU SAFRAN                                    32



MENU ENFANT
(- DE 12 ANS)

DESSERTS
LE FONDANT AU CHOCOLAT ET SA GLACE VANILLE* 11

LES CRÈPES MIKADO*                                                            10

LES CRÈPES AU SUCRE*                                                          9

LA DAME BLANCHE*    11

LE CAFÉ GLAÇÉ*     11

LA CRÈME BRULÉE À LA VANILLE DE MADAGASCAR * 13

LES GLACES ET SORBETS DU JOUR 2 BOULES*   8

LE CAFÉ GOURMAND*     11

L’IRISH COFFEE *     11

L’AFFOGATO*      9

LE COLONEL*      11

L’EXPRESSO MARTINI*    11

LES PLATS * SONT EN SERVICE NON-STOP

LES BRUNCH DU DIMANCHE
 ENFANT 19

 ADULTE 38

LA BOULETTE DE VIANDE, SAUCE TOMATE, POMMES 
FRITES   
 
LES PÂTES JAMBON-FROMAGE  
 
LE CABILLAUD PANÉ MAISON, LÉGUMES ET PURÉE  

   15 



LES CAFÉS ET THÉS 

EXPRESSO MARTINI                                                                                               11

LIMONCELLO                                                                                                          10

COINTREAU                                                                                                            10

POIRE WILLIAMS                                                                                                    10

VIEILLE PRUNE                                                                                                       10

BAILEYS CRÈME                                                                                                     10

AMARETTO                                                                                                             10

ARMAGNAC                                                                                                            10

GRAND MARNIER                                                                                                   10

GRAPPA                                                                                                                 10

SAMBUCA                                                                                                              10

MANDARINE NAPOLÉON                                                                                        10

CALVADOS                                                                                                             10

REMY MARTIN VSOP                                                                                             12

CAFÉ OU THÉ GOURMAND      11

CAFÉ       3.90

CAPPUCINO      4.20

LAIT RUSSE      4.20

THÉ OU INFUSION    3.50

THÉ À LA MENTHE FRAÎCHE     4.50

CHOCOLAT CHAUD      4.50

CHOIX DE CAFÉ ALCOOLISÉS      11
BRUXELLOIS (MADARINE NAPOLÉON)
FRANÇAIS (GRAND MARNIER)
IRISH (WHISKY)
ITALIEN (AMARETTO)

LES DIGESTIFS 



LA CARTE
DES VINS



 

CHAMPAGNES VERRE  250ML  500ML BT

LE BERNARD MASSARD  10   45     
LA COUPE DE CHAMPAGNE MAISON 15   90            
LOUIS ROEDERER BRUT 17            130                                                                                
TAITTINGER BRUT RÉSERVE 18            150                                                                                                      
TAITTINGER BRUT PRESTIGE « ROSÉ »             190
                      

LES VINS MAISON                                                             

LES VINS MAISON VERRE  250ML  500ML BT

BLANC- WIT
      
LE M DE MARTET, 6 11 22 33
SAINTE-FOY, BORDEAUX

CHARDONNAY  NATURALYS,  6 11 22        33
GÉRARD BERTRAND, LANGUEDOC

CHÂTEAU MARTET RÉSERVE DE LA FAMILLE,     65
SAINTE-FOY, (BORDEAUX)       
    
ROUGE- ROOD
     
LE « M » DE MARTET, 6 12 24 35
BORDEAUX SUPÉRIEUR
  
CHÂTEAU LES HAUTS DE MARTET,  6.5 13 26 38
SAINTE-FOY BORDEAUX
 
CHÂTEAU MARTET RÉSERVE DE LA FAMILLE,  12 19 38 59
SAINTE-FOY, (BORDEAUX) 2017,CLASSÉ 

SYRAH NATURALYS,  6 12 24 36
GÉRARD BERTRAND, LANGUEDOC

CÔTES DU RHÔNE»SAMORËNS»,  6 12 24 36 
FERRATON PÈRE&FILS 
  

LES VINS MAISON  VERRE  250ML  500ML BT       
ROSÉ 

M DE MARTET 6 12 24 35 

ESTANDON HÉRITAGE, CÔTES DE PROVENCE  6.5 13 26 38

M DE MINUTY  8 16 32 47    

LES VINS ROSÉS
M DE MARTET MÉDITERRANÉE     35

GRIS BLANC, GÉRARD BERTRAND, LANGUEDOC     36      

ESTANDON HÉRITAGE, CÔTES DE PROVENCE    38

M DE MINUTY    47    

    LES VINS BLANCS    375ML BT       

BORDEAUX                     
LE M DE MARTET    33 

CHÂTEAU LAMOTHE BOUSCAUT, PESSAC-LÉOGNAN                   69

CHÂTEAU MARTET RÉSERVE DE LA FAMILLE,     65
SAINTE-FOY, (BORDEAUX)  
 
LOIRE, TOURAINE                                               
POUILLY FUMÉ    40 59     
              
SANCERRE «LES GRANDMONTAINS», LAPORTE   40 59

CRISTAL BUISSE, TOURAINE SAUVIGNON    39
 
ALSACE
PINOT GRIS, KUEHN   24 35  

VALLÉE DU RHÔNE
CÔTE DU RHÔNE «ARTESIS», OGIER    33 
 
BOURGOGNE
RULLY LES PLANTENAYS, DOMAINE LA MARCHE BIO     85

L’AUTHENTIQUE MÂCON-CHARDONNAY, VEILLES VIGNES    49

CHARDONNAY «KIMMERIDGIEN» JEAN-MARC BROCARD    45 

CHABLIS     55

QUATRE CÉPAGES, ENTRE DEUX MONTS, VIN BELGE    37
                                             
ITALIE
PINOT GRIGIO, IGT DEL VENEZIA, PALADIN, VENETO    35

PORTUGAL
PORTAL DA CALAÇADA, VINHO VERDE RESERVA DOC     35

CHILI
CHARDONNAY LOS VASCOS, DOMAINE BARONS DE ROTHSCHILD  35

 

 

WIJNS
LES VINS



    375ML BT       
  
BOURGOGNE ET BEAUJOLAIS

BOURGOGNE PINOT NOIR CÔTE D’OR “PRESSONIER”, PHILIPPE LE HARDI  70 

HAUTES CÔTES DE NUITS, L’AGE MÛRE, DOMAINE BONNARDET   61 
 
MERCUREY ROUGE, “LES CHENEAULTS”, PHILIPPE LE HARDI   80

BROUILLY, CHÂTEAU DE LA TERRIÈRE      39 

  
LOIRE 

SAINT-NICOLAS DE BOURGUEIL, “LE CLOS”    35

SANCERRE LES GRANDMONTAINS, LAPORTE            25          49.5

CHINON «GRAVENIÈRES» DOM. JOURDAN, BIODYNAMIE    39

ITALIE
SALBANELLO, VENEZIE IGT, PALADIN    35

VINO NOBILE DI MONTEPULCIANO « SANTA CATERINA » DOCG,TENUTA  49

LA TORRE PRIMITIVO VS PRIMATIVA DI MANDURIA DOC              35

NEBBIOLO «EBBIO», LANGHE D.O.C, FONTANAFREDDA   46

ESPAGNE 
RIOJA CRIANZA,REAL ALGRADO, ESPAGNE    35 
 
AMERIQUE DU SUD 
MALBEC « RESERVE », DOMAINE BOUSQUET, ARGENTINE   35 
 
CHAGUAL, CABERNET SAUVIGNON, LOS VASCOS, CHILI   39 
 
 

MERCI DE VOUS ADRESSER À VOTRE SERVEUR POUR TOUTE INFORMATION 
CONCERNANT LES MILLÉSIMES

LES VINS ROUGES       375ML   BT          

BORDEAUX
 
CHÂTEAU LES HAUTS DE MARTET, SAINTE FOY    38

CHÂTEAU MARTET RÉSERVE DE LA FAMILLE, STE FOY              59    
SAINTE-FOY, (BORDEAUX), CLASSÉ 2ÈME MEILLEUR VIN DE BORDEAUX 
EN 2009 PAR LE CÉLÈBRE GUIDE POUSSART
 
CHÂTEAU LES AUBLINES BLAYES CÔTES DE BORDEAUX     35

CHÂTEAU LESCALLE, BORDEAUX SUPÉRIEUR       35

CLOS DE MAY, HAUT-MÉDOC         39
  
CHÄTEAU VIEUX MOULIN, LISTRAC-MÉDOC         39
  
CHÂTEAU LA GROLET, CÔTES DE BOURG     39

CHÂTEAU PETIT BOCQ, SAINT ESTÈPHE       65

ORIGINE DE DESMIRAIL, MARGAUX     84

CHÂTEAU GRAND BOUQUEY, SAINT-EMILION   30  45
  
CHÂTEAU LAMOTHE-BOUSCAUT, PESSAC LÉOGNAN        65
CE CHÂTEAU EST GÉRÉ PAR SOPHIE LURTON
 
CHÂTEAU DE GRAVES DES PEZ,ST ESTÈPHE      59
 
CHÂTEAU BELLEGRAVE, MÉDOC CRU BOURGEOIS      35
  
VALLÉE DU RHONE 
 
CÔTES DU RHÔNE SAMORËNS, FERRATON PÈRE &FILS       35        
 
CROZES HERMITAGE « LA MATINIÈRE », FERRATON     49

SAINT-JOSEPH “LA SOURCE” FERRATON PÈRE&FILS       55 

LANGUEDOC ROUSSILLON
SYRAH, PRIMA NATURE, IGP D’OC, GÉRARD BERTRAND     35 

ALSACE 
PINOT NOIR D’ALSACE KUEHN    24    35 


