
Organisez vos événements dans nos restaurants avec nos salles privées ! 
 

Que ce soit pour une réunion professionnelle, un anniversaire, un dîner d’entreprise ou tout autre événement 
spécial, nous vous proposons des salles privées adaptées à vos besoins dans chacun de nos restaurants. Nos 

espaces sont conçus pour offrir confort, intimité et une expérience culinaire exceptionnelle. 
 

Réservez dès maintenant et faites de votre événement un moment inoubliable ! 
 

Pour toute demande de réservation ou pour plus d’informations, contactez-nous : 
 

Téléphone : 02 381 03 22 
Email : info@restauration-nouvelle.be 

Instagram : @restaurationnouvelle
 

Nous serons ravis de vous accompagner dans l’organisation de votre événement.

Organiseer uw evenementen in onze restaurants met onze privézalen! 
 

Of het nu gaat om een zakelijke bijeenkomst, een verjaardag, een bedrijfsdiner of een ander speciaal            
evenement, we bieden privézalen die aan uw wensen voldoen in elk van onze restaurants. Onze ruimtes zijn 

ontworpen om comfort, privacy en een uitzonderlijke culinaire ervaring te bieden. 
 

Boek nu en maak van uw evenement een onvergetelijk moment! 
 

Voor reserveringen of meer informatie, neem contact met ons op: 
 

Telefoon : 02 381 03 22 
E-mail : info@restauration-nouvelle.be 

Instagram : @restaurationnouvelle
 

We helpen u graag bij het organiseren van uw evenement.
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DE BUBBELS - LES BULLES
	 VERRE� BT

DE HUISCHAMPAGNE - LE CHAMPAGNE MAISON	  15	             90
LOUIS ROEDERER« BRUT PREMIER »             	 17	 130
TAITTINGER « BRUT RÉSERVE »	    	 150
BERNARD MASSARD CUVÉE ECUSSON	  10	 45
BLOSSOM ( CHAMPAGNE SANS ALCOOL)		  50

DE APERITIEVEN - LES APÉRITIFS
ST-GERMAIN SPRITZ	  12

APÉROL SPRITZ	 12

MARTINI BIANCO SPRITZ	 12

PIMM’S 	 11

MARTINI ROOD/ WIT - ROUGE / BLANC	 9

SOMERSBY 	 6

KIR 	 8

KIR ROYAL 	 13

PORTO ROOD/ WIT - ROUGE / BLANC 	 8

SHERRY 	 8

PINEAU DES CHARENTES 	 8

PICON AMER 	 8

PASTIS 	 8

PISANG 	 8

CAMPARI SODA / ORANGE 	 8

DE ALCOHOL - LES ALCOOLS

BACARDI BLANC	 11

BACARDI BRUN	 12

ERISTOFF VODKA	 11

GREY GOOSE VODKA	 13

WILLIAM LAWSON	 11

JOHNNIE WALKER RED	 12

JACK DANIELS	 12

DEWAR’S 12 ANS D’ÄGE	 13

DE TAPBIEREN - LES BIÈRES AU FÛT 
ST HUBERTUS BLONDE	 5

CARLSBERG	 4

DE GINS - LES GINS
 
BOMBAY SAPPHIRE                                                                             12
BOMBAY BRAMBLE 	                                       13
(BRAMEN EN FRAMBOZEN -MURES ET FRAMBOISES)

BOMBAY CITRON PRESSÉ 					                 13                       
(VERSE CITROEN, MUNT EN TONIC - CITRON FRAIS, MENTHE,TONIC)

GIN MARE 	 15

GAUGIN (BELGISCHE BIO GIN - GIN BELGE ET BIO)	 14

HENDRICK’S 	 15

BOTANIETS (ALCOHOLVRIJE GIN -GIN SANS ALCOOL)		              12

DE COCKTAILS - LES COCKTAILS

MOJITO 	 10

MOJITO CHAMPAGNE	 15

PORN STAR MARTINI (VODKA, FRUITS DE LA PASSION, CITRON VERT)   11

CAIPIRINHA 	 10

BLOODY MARY 	 10

MOSCOW MULE (GINGER BEER, VODKA ET JUS DE CITRON)	  11

COSMOPOLITAN RASPBERRY	 11

(VODKA,LIQUEUR DE FRAMBOISE,JUS DE CRANBERRY ET CITRON)     
NEGRONI (GIN, VERMOUTH ET CAMPARI)	 11
EXPRESSO MARTINI					         11

PINA COLADA	 11

DE MOCKTAILS - LES MOCKTAILS
MOJITO SOFT 	 8

VIRGIN SPRITZ (MARTINI 0%, TONIC)            	                                       8

SUNRISE (JUS D’ORANGE, JUS D’ANANAS, FRAISE ET BANANE)	 8

BOTANIETS (ALCOHOLVRIJE GIN - GIN SANS ALCOOL)                          12	                                     

DE SAPPEN - LES JUS
VERS SINAASAPPELSAP - JUS D’ORANGE FRAIS  	  8

LOOZA ORANGE, POMME, TOMATE	 4
PÊCHE, BANANE, POMME ET CERISE
LOOZA SINAASAPPELSAP, APPEL, TOMAAT,

DR
AN

KE
N



DE FLESSENBIEREN - LES BIÈRES EN BOUTEILLE
CARLSBERG 0.0%	 4

CHIMAY BLEUE	 6	

ROCHEFORT 10%	 6

LIEFMANS FRUITESSE	 6

DUVEL 	 6

DUVEL TRIPLE HOP 	 6

CHOUFFE BLONDE / CHOUFFE 0%	 6

TRIPLE D’ANVERS	 6

VEDETT IPA	 6

SAINT-HUBERTHUS BLANCHE OU AMBRÉE	 6

DE KOUDE DRANKEN - LES BOISSONS FRAÎCHES
SCHWEPPES TONIC/SODA/AGRUMES 	 4

GINI 	 4

OASIS 	 4

COCA-COLA / ZÉRO	  4

FANTA SINAASAPPEL/ CITROEN - ORANGE / CITRON	 4

ICE TEA / PERZIK- PÈCHE	 4

CANADA DRY	 4

SPRITE 	 4

CÉCÉMEL 	 4

ORANGINA	 4

TAO BOTANIC BLACKCURRANT 	 5

TAO BOTANIC GINGER / GREEN TEA 	 5

TAO BOTANIC KOMBUCHA	 5

TAO FRUITY NATURAL ENERGIZER	 5

MISTER LEMON / MISS BLOOD ORANGE 	 5

LADY PINK GRAPEFRUIT 	 5 

UNCLE POMEGRANATE 	 5

DE WATERS - LES EAUX	    	  	 0.50 L		  1L

BRU/SPA		  5		  9

POUR L’APÉRO
À PARTAGER

VOOR DE APERITIEF

OM TE DELEN
DE PROEVERIJPLANK MET ITALIAANSE KAZEN EN VLEESWAREN, 
VERSE CRESCIA EN TOMATENTAPENADE

LA PLANCHE DÉGUSTATION DE FROMAGES ET CHARCUTERIES ITALIENNES,                                                                                                                                     
CRESCIA FRAÎCHE ET TAPENADE À LA TOMATE   

                                                     24                            

DE GERIJPTE SARDINES “LA PERLE DES DIEUX”,              
GEROOSTERD BROOD EN GEZOUTEN BOTER

LES SARDINES MILLÉSIMÉES “LA PERLE DES DIEUX”, PAIN GRILLÉ ET BEURRE 
DEMI-SEL

                                                     20 
 
GEBAKKEN HALLOUMI, TOMATENCONFITUUR MET OUZO EN          
KALAMATA-OLIJVEN

HALOUMI AU FOUR, CONFIT DE TOMATE À L’OUZO ET OLIVES DE KALAMATA

                                                     22	



	   

ONZE KAASKROKETTEN MET PARMIGGIANO	       1 STUK 8 / 2 STUKS 16 
REGGIANO 24 MAANDEN KAAS,  
GERASPT “À LA MINUTE”, FRITUREN KRUIDEN 
NOS FONDUS AU PARMESAN REGGIANO (24 MOIS)  
RÂPÉ À LA MINUTE, FRITURE D’HERBES     

MERGBEENTJE GEROOSTERD EN FLEUR DE SEL  	                         18 
L’OS À MOELLE RÔTI AU FOUR ET FLEUR DE SEL 

TOAST MET ROMIGE CAPRINO, GEGRILDE BACON, KROKANTE      18	
SALADE EN TRUFFELHONING	  
LE TOAST AU CAPRINO CRÉMEUX, BACON GRILLÉ, SALADE CROQUANTE, MIEL À LA 
TRUFFE

TARTAAR VAN TONIJN MET AVOCADO, WASABI-MAYONAISE        21       
EN SOJA-INFUSIE SESAMZAADJES	  
LE TARTARE DE THON ROUGE À L’AVOCAT, MAYONNAISE AU WASABI, GRAINES DE 
SÉSAME INFUSÉES AU SOJA 
 
ONZE GARNAAL KROKETTEN, ESPELETTEPEPER   1 STUK 9.5/2 STUKS 19 
KRUIDEN FRITUUR	                                                                                                                    
LES CROQUETTES AUX CREVETTES GRISES ET PIMENT D’ESPELETTE,                      
FRITURE D’HERBES. 

    

GEGRILDE OCTOPUS, CYPRIOTISCHE AARDAPPELEN,                        21               
PAPRIKAAS ROOM EN SAMBUCA 
L’ASSIETTE DE POULPE GRILLÉ, POMMES DE TERRE CHYPRIOTES, CRÈME               
DE POIVRON ET SAMBUCA

CARPACCIO VAN CARNE SOLATA, MARMANDES TOMATEN,                21  
STRACIATELLA EN BASILICUM 
LE CARPACCIO DE CARNE SOLATA, TOMATES MARMANDES,                                            
STRACIATELLA ET BASILIC

GEGRILDE GROENTEN EN BURRATA,                                              16/22 
BASILICUM-INFUSED OLIJFOLIE 
LES LÉGUMES GRILLÉS ET BURRATA, HUILE D’OLIVE INFUSÉE AU BASILIC

VOORGERECHTEN 
LES ENTRÉES

ALLERGIËN OF INTOLERANTIES, AARZEL NIET OM ONS ADVIES TE VRAGEN.  
ALLERGIES, INTOLÉRANCES, N’HÉSITEZ PAS À NOUS INTERROGER.

la composition des plats est sujetTe à modifications-De samenstelling van de              
gerechten kan gewijzigd worden

HET VLEES WORDT GEGRILD  
EN GESERVEERD MET VERSE FRIETJES. 
TOUTES NOS VIANDES SONT GRILLÉES  
ELLES SONT SERVIES AVEC DES POMMES FRITES FRAÎCHES.

HEREFORD BIEFSTUK	 29 
LE PAVÉ DE BŒUF HEREFORD

HOLSTEIN ENTRECOTE, GEMARMERDE SELECTIE	 30 
LE CONTRE FILET HOLSTEIN SELECTION MARBRÉE

HET HART VAN URUGUAYAANS RUNDVLEES ENTRECOTE ‘DON PEDRO’    34                    
LE CŒUR D’ENTRECÔTE DE BŒUF D’URUGUAY “DON PEDRO”

DE SCHOTSE FILET PURE. 	 39 
LE FILET PUR ÉCOSSAIS.

IRSE RIBSTUK (600G)	 45	  
LA CÔTE À L’OS IRLANDAISE (600G)

NOS GRILLADES  
GEGRILD VLEES

SAUZEN - LES SAUCES  
BÉARNAISE, CHORON, ARCHIDUC,		  4 
PEPER ROOM VAN 4 BESSEN, ARCHIDUC, BLEU DE PROVENCE 
BÉARNAISE, CHORON, ARCHIDUC, BLEU DE PROVENCE, POIVRE AUX 4 BAIES

KRUIDENBOTER		  3
 

BEURRE MAÎTRE D’HÔTEL.                                                                                                                                    

SLA 
LES SALADES

SLA 
LES SALADES

CESARSALADE MET KIP, SCAMPI OF GEMENGD	                                                  24

LA SALADE CESAR AU POULET, SCAMPI OU MIXTE     

SUCRIENE SALADE, GEFRITUURDE INKTVIS, FETA,                                             23                                                                                     
KALAMATA OLIJVEN EN TZATZIKI
LA SALADE DE SUCRINE, ENCORNETS FRITS, FETA, OLIVES DE KALAMATA ET TZATZIKI FRAIS

SALADE VAN HALFGARE TONIJN, ZOALS EEN NIÇOISE		  24
LA SALADE DE THON ROUGE MI-CUIT, COMME UNE NIÇOISE



GEPANEERDE KABELJAUW, TARTAARSAUS	 15 
CABILLAUD PANÉ, SAUCE TARTARE 

PASTA MET HAM EN KAAS	 13 
MACARONI JAMBON-FROMAGE 

CHICKEN TENDERS MET FRIETJES EN COW BOY SAUS	 15 
TENDERS DE POULET, FRITES, SAUCE COW-BOY

BALLETJES IN TOMATENSAUS, FRIETJES	 15 
BOULETTES À LA SAUCE TOMATE, FRITES

KINDER

ENFANT
MENU

VEGGIE

DE FILET AMÉRICAIN “À LA MINUTE”, FRIETJES.                                         24 
LE FILET AMÉRICAIN PRÉPARÉ À LA MINUTE, POMMES FRITES.

ITALIAANSE VERS EN GEROOKTE RUNDERTARTAAR                                    
MET PARMEZAANSE FRIETJES	 24 
LE TARTARE DE BŒUF FRAIS ET FUMÉ À LA FAÇON ITALIENNE ET POMMES FRITES AU PARMESAN  

DE WAGYU RUNDVLEESBURGER, ALPENKAAS, MARMANDE TOMATEN,        
BACON, SLA, TRUFFELMAYONAISE                                                             26 
LE BURGER DE BŒUF WAGYU, MEULE DES ALPES, TOMATES MARMANDE, BACON, LAITUE,                       

MAYONNAISE À LA TRUFFE    

KALFSGEHAKTBALLETJES, TOMATENSAUS, RUCOLA PESTO, FRIETJES 	 21 
LES BOULETTES DE VEAU, SAUCE TOMATE, PESTO DE ROQUETTE, POMMES FRITES  

GEBRADEN KABELJAUWRUG, MOUSSELINE SAUS                                      31      
LE DOS DE CABILLAUD RÔTI, SAUCE MOUSSELINE

NOORDZEETONG VAN 500GR “MEUNIERE”    	 PDJ 
LA SOLE DE 500GR DE LA MER DU NORD SIMPLEMENT MEUNIÈRE

KIP GYROS, TZATZIKI YOGHURT, GEMARINEERDE KOMKOMMER,                 24          
INGELEGDE RODE UIEN, FETA, OREGANO EN VERSE MUNT 
LE GYROS DE POULET, YAOURT TZATZÍKI, CONCOMBRE MARINÉ, PICKLES D’OIGNONS ROUGES, 
FETA, ORIGAN ET MENTHE FRAICHE

 

PLATS

HOOFDGERECHTEN

LES ACCOMPGNEMENTS - DE BIJGERECHTEN 
  
LA SALADE VERTE  6  GROEN SLA      6          	

 GEMENGDE SLA     7        LA SALADE MIXTE  7  

LES LÉGUMES DE SAISON     8.5    SEIZOENGROENTEN     8.5                                                                                                                              

GEGRILDE GROENTEN EN BURRATA, MET BASILICUM OLIE	  16/22 
L’ASSIETTE DE LÉGUMES GRILLÉS ET BURRATA, HUILE D’OLIVE INFUSÉE AU BASILIC

GEBAKKEN HALLOUMI, TOMATENCONFITUUR MET OUZO EN          
KALAMATA-OLIJVEN	 22 
HALOUMI AU FOUR, CONFIT DE TOMATE À L’OUZO ET OLIVES DE KALAMATA

TAGLIONI MET VERSE TOMAAT, STRACCIATELLA,                         
ZWARTE KNOFLOOK EN BASILICUM	 23 
LES TAGLIONI À LA TOMATE FRAICHE, STRACCIATELLA , AIL NOIR ET BASILIC

CONSULTEZ NOS SUGGESTIONS DE LA SEMAINE À              

DISPOSITION SUR VOTRE TABLE - RAADPLEEG ONZE SUGGES-

TIES VAN DE WEEK, BESCHIKBAAR OP UW TAFEL



NAGERECHTEN 
DESSERTS

DE DAME BLANCHE MET CHOKOTOFF  		         11 
LA DAME BLANCHE AU CHOKOTOFF                                          

PANA COTTA MET KOKOSMELK, BOURBON EN RODE 
VRUCHTEN                                                                     12	
LA PANA COTTA AU LAIT DE COCO , BOURBON ET FRUITS ROUGES                                                  

CRÈME BRÛLÉE MET TONKABOON                                   12                           
LA CRÈME BRULÉE À LA FÈVE TONKA                                                              

CRÉMET NANTAIS MET BELGISCHE AARDBIJEN             		 11   
LE CRÉMET NANTAIS AUX FRAISES BELGES                                                                                                                                  

DE CHOCOLAD MOELLEUX, BAILEY’S CUSTARD                      
EN VANILLE-IJS 			   12 
LE MOELLEUX AU CHOCOLAT, CRÈME ANGLAISE AU BAILEYS,               
GLACE VANILLE                                                                                           

IJSKOFFIE EN HAZELNOOT COOKIE			   11 
LE CAFÉ GLACÉ ET COOKIE NOISETTE 

DE GOURMET KOFFIE - Le CAFÉ GOURMAND     		        12	

KOFFIE - CAFÉ	 3,90

CAPPUCCINO 	 4.20

KOFFIE VERKEERD - LAIT RUSSE	 4.20

THEE- THÉ	 3,50

VERSE MUNTTHEE - THÉ À LA MENTHE FRAÎCHE	 4.50

WARME CHOCOLADEMELK - CHOCOLAT CHAUD	 4.50

GEALCOHOLISEERDE KOFFIES - CHOIX DE CAFÉS ALCOOLISÉS:	 12 
OP BRUSSELSE WIJZE - BRUXELLOIS (MANDARINE NAPOLÉON)  

FRANS - FRANÇAIS (GRAND MARNIER)  

IRISH COFFEE (WHISKY)  
ITALIAANS - ITALIEN (AMARETTO)

KOFFIE EN THEE  
LES CAFÉS ET LES THÉS

DIGESTIEVEN 
DIGESTIFS

EXPRESSO MARTINI  (VODKA, LIQUEUR DE CAFÉ, EXP)      11

LIMONCELLO                                                                         10

COINTREAU                                                                           10

POIRE WILLIAMS                                                                   10

VIEILLE PRUNE                                                                      10

BAILEYS CREAM                                                                   10

AMARETTO                                                                            10

ARMAGNAC                                                                           10

GRAND MARNIER                                                                  10

GRAPPA                                                                                10

SAMBUCA                                                                             10

MANDARINE NAPOLÉON                                                       10

CALVADOS                                                                             10

REMY MARTIN VSOP                                                            12



LA CARTE
DES VINS



 

CHAMPAGNES	 VERRE 	 250ML 	 500ML	 BT

LE CHAMPAGNE MAISON	 15			   90
LOUIS ROEDERER BRUT	 17		            130                                                                                                               
LOUIS ROEDERER «VINTAGE»			             160
LOUIS ROEDERER ROSÉ «THÉOPHILE»			             180
TAITTINGER BRUT RÉSERVE			             150                                                                                                      
BERNARD MASSARD                                                  10                                  45

LES VINS MAISON                                                             

LES VINS MAISON	 VERRE 	 250ML 	 500ML	 BT

BLANC						    
LE CHATEAU MARTET, SAINTE-FOY, BORDEAUX 	 6 	 12	 24 	 35
LE SAUVIGNON	 6	 12	 24	 35
LE CHARDONNAY	 6	 12	 24	 35
PINOT GRIGIO DELLE VENEZIE D.OC, ITALIE	 6	 12	 24	 35

ROUGE
LE « M » DE MARTET, 	 6 	 12 	 24 	 35
BORDEAUX SUPÉRIEUR
CHÂTEAU LES HAUTS DE MARTET, 	 6.5	 13	 26 	 39
SAINTE-FOY, BORDEAUX
SAINT NICOLAS DE BOURGEUIL “LE CLOS”	 6	 12	 24	 35
CHÂTEAU MARTET RESERVE DE LA FAMILLE	 9.5	 19	 38 	 59
SAINTE-FOY DE BORDEAUX 

ROSÉ	
M DE MARTET ROSÉ 	 6	 12	 24	 35
NU.VO.TÉ 	 6.5	 13	 26	 39
M DE MINUTY 	 8	 16	 32	 45 

LES VINS ROSÉS             VERRE 	                1/2   	 BT        

GRIS BLANC, GERARD BERTRAND				    39

LES VINS BLANCS 	 		  1/2	 BT    

BASA, TELMO RODRIGUEZ-RUEDA, ESPAGNE				    35           
TOMARESCA, CHARDONNAY				    35      
CÔTES DU RHÔNE «PARALLÈLE 45», BIO, PAUL JABOULET AINÉ		  39                 
PINOT BLANC «CUVÉE LES AMOURS», HUGELS ET FILS			   38                   
SANCERRE DOMAINE «DAULNY»				    45  
MÂCON LUGNY «LES CRAYS», JOSEPH DROUHIN				    45  
POUILLY FUMÉ, DOMAINE DE RIAUX				    55      
CHABLIS, JOSEPH DROUHIN				    60    
MEURSAULT				    145 	

LES VINS ROUGES
CHÂTEAU GRAND PEY-LESCOURS, BIO, SAINT-ÉMILION		  35		  59
MICHEL LYNCH, BORDEAUX					     35
CHÂTEAU CANON, CANON FRONSSAC					     39
CHÂTEAU TOURNEFEUILLE, LALANDE DE POMEROL					     59
CHÂTEAU VILLA BEL AIR, GRAVES					     45
COMTE DE MALARTIC, PESSAC LÉOGNAN					     65
CHÂTEAU DE PEZ, «LE SECOND», SAINT-ESTEPHE					     59
CHÂTEAU MARTET «LA FIÈRTÉ DE MON PÈRE», SAINTE-FOY-BORDEAUX		  130
CÔTE DU RHÔNE « PARALLÈLE 45», PAUL JABOULET AINÉ				    39
CHÄTEAU VIEUX MOULIN, LISTRAC-MÉDOC				      39
CROZES HERMITAGE «LA MATINIÈRE», FERRATON 					     49
BROUILLY « LES HOSPICES DE BELLEVILLE»					     45
RULLY, JOSEPH DROUHIN					     55
MERCUREY, CHÂTEAU DE CHAMIREY					     72
PINOT NOIR, HUGEL ET FILS			   22		  39
SAINT-NICOLAS DE BOURGEUIL, DOMAINE DE LA COTELLERAIE, BIO	 19	   36
RIOJA CRIANZA VINA REAL, ESPAGNE 				      35
SANTA CRISTINA “LE MAESTRELLE”, ANTINORI, TOSCANE, ITALIE		    35
PEPPOLI, CHIANTI CLASSICO, TOSCANA, ITALIE				      49
NEBBIOLO «EBBIO», LANGHE D.O.C, FONTANAFREDDA «GRAPPOLO INTERO»		  46

N’HÉSITEZ À VOUS ADRESSER À VOTRE SERVEUR            
CONCERNANT LES MILLÉSIMES DE NOS VINS

 

WIJNS
LES VINS


